
Ein wunderbarer lachsfarbiger Spät- 
burgunder, der jeden sommerlich  
abholt und mit reifen Früchten,  
würzigen Anklängen und kühlender  
Frische begeistert und eine wahre  
Sympathiewelle für den nächsten  
Schluck auslöst.

Jahrgang:	 2025

Abfüller:	 Weinmanufaktur Reitz 
	 Weingartenstr. 81 
	 56814 Ernst

Qualitätsstufe:	 Qualitätswein

Geschmack:	 feinherb

Säure:	 6,5 g/l

Anbaugebiet:	 Mosel

Weinart:	 Rosé

Herkunftsland:	 Deutschland

Alkoholgehalt:	 10,5 % vol

Restzucker:	 16,5 g/l

Nährwertangaben
100 ml enthalten durchschnittlich:

davon Zucker:	 1,7 g

Kohlenhydrate:	2,5 g

Kalorien:	 293 kj/70 kcal
Enthält geringfügige Mengen von Fett, gesättigten 
Fettsäuren, Eiweiß und Salz. Trauben, Saccharose, Sulfite.

Inhalt: 0,75 Liter (12,00 €* / 1 Liter)  

9,00 €
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